
ANREPPEN

Speisenangebot:

•	 Hirschgulasch mit Rahmpfifferlingen und Preisel-
beeren dazu hausgemachte Serviettenknödel und 
einen frischen Salat mit Apfelessig

•	 Wildschweinbraten aus dem hiesigen Forst in 
Rübenkrautsoße mit Apfelrotkohl und Butterröst-
kartoffeln

•	 Pulled Pork Burger von der wilden Sau mit Honig-
Senf Soße und Schmorzwiebeln

•	 Sommernachtstraum
•	 Panna Cotta mit Erdbeermark
•	 Herrencreme

 	 Nektarinen-Aperol-Bowle

Speisenangebot:

•	 BBQ Pulled Pork Burger
•	 Crunchy Chicken Burger
•	 Veggie Burger
•	 Angus Beef Burger
•	 Dipper-Potatoes Classico oder im Montreal / Itali-

an / BBQ Pulled Pork / Currywurst Style 

•	 Gemischte Eisauswahl mit Sahne und  
verschiedenen Toppings

Speisenangebot:

•	 Pulled Flammlachs im Hot Dog Brötchen mit Ruco-
la und Honig Senf Dressing

•	 Beef Brisket vom Smoker mit Cole Slaw, BBQ 
Sauce und Texas Toast

•	 Geschmortes Schweinebäckchen in Portwein Jus 
mit Bacon Zwiebel, Kartoffelstampf und glasierten 
Möhren

•	 Pastrami Sandwich New York Style

Weine von MoVin Weinagentur Monika Hustermeier

Speisenangebot:

•	 Hausgemachter Erbseneintopf mit 		
Räucher-Mettendchen

•	 Hausgemachte Rinderroulade mit Gurke und Speck 
gefüllt dazu Apfelrotkohl und Schmorkartöffelchen

•	 Frisch gebratene Schweinemedaillons mit Sauce 
Bèarnaise dazu Speckböhnchen und Kräuter-
Snackkartoffeln

•	 Parniertes Schnitzel vom Jungschwein mit       
Kräuterrahmsoße, gebratenen Champignons und 
Kräuter-Snackkartoffeln

•	 Frisch gebratene Champignons mit Kräuterdip und 
Mini-Brötchen

•	 Kantiners‘ Salad Bowl (vegetarisch)

Speisenangebot:

•	 Rheinischer Sauerbraten mit Butterspätzle 
und Apfelrotkohl

•	 Minihaxe mit Kartoffel-Sellerie-Stampf 
und Sauerkraut

•	 Dialbrügger Pannenbrich mit Schwenkkartoffeln 
und Gewürzgurken

•	 Grillkäse mit Avocado-Salsa wahlweise mit     
Hähnchenbrust oder Garnelenspieß

Weine von Ludger Veit, Mosel

Speisenangebot:

•	 Ostenländer Marktsalat mit Scheiben von der 
Hähnchenbrust

•	 Hähnchenbrust mit Mango-Kokos-Lauch-Soße und 
Gemüsespätzle      

•	 Schweinemedaillons mit Waldpilzfrikassee dazu 
Butterkartoffeln und Rahmwirsing mit Birnen-
spalten

•	 Gekochtes Rindfleich mit Zwiebelsoße und Kartof-
felsalat nach Hüser‘s Art 

•	 Sommernachtstraum
•	 Panna Cotta mit Erdbeermark
•	 Herrencreme

Nektarinen-Aperol-Bowle

BOKE

Event- u. Cateringservice
Schmitz & Fecke GmbH
Feldmarkstraße 3
33129 Delbrück
Mobil 0151 43216301

Catering & Partyservice
Alexander Hüser
Hauptmannsweg 19
33129 Delbrück
Tel. 05250 8636

Hotel Waldkrug
Familie Strunz
Graf-Sporck-Str. 34
33129 Delbrück
Tel. 05250 98880

Metzgerei Voss
Michael Voss
Lange Str. 16
33129 Delbrück
Tel. 05250 53412

DELBRÜCK LIPPLING

Catering & Partyservice
Alexander Hüser
Hauptmannsweg 19
33129 Delbrück
Tel. 05250 8636

OSTENLAND

Fleischerei Ahlers
Inh. Raphael Beiwinkel
Linnenstraße 6
33129 Delbrück
Tel. 05250 8626

BENTFELD

Treffpunkt „ALT DELBRÜCK“ - Richtig gut Essen, Trinken & Feiern

SCHÖNING

Cateringservice
Hessel
Schöninger Str. 74   
33129 Delbrück   
Tel. 05250 930371

Speisenangebot:

•	 Westfälischer Tafelspitz mit Meerrettichsoße, ge-
röstetem Wurzelgemüse und Butterröstkartoffeln

•	 Geschmorte Ochsenbäckchen mit Portweinzwie-
beln, Röstkartoffeln und Wurzelgemüse

•	 Bunter Salatteller mit gebeiztem Lachs auf 
Schmand und Kartoffelrösti, helles Balsamico 
Dressing und Croutons

•	 Lachsfilet auf schwarzen Nudeln mit Rucola und 
Kirschtomaten und Rieslingsoße

•	 Desserts

Weine von Thomas Hörner und dem Weingut Schindler

STEINHORST

Cateringservice
Hessel
Schöninger Str. 74   
33129 Delbrück   
Tel. 05250 930371

Speisenangebot:

•	 Tagliatelle aus dem Parmesanrad mit Rucola, 
Krischtomaten und Lachsstreifen

•	 Piccata (Parmesanschnitzel) von der Hähnchen-
brust mit kräftigem Tomatensugo, italienischem 
Röstgemüse und Gnocchi in Salbeibutter

•	 Wildschweinragout mit Kartoffel-Selleriepüree und 
italienischem Röstgemüse

•	 Desserts

Weine von Thomas Hörner und dem Weingut Schindler


